
令和3年1月21日（木）
14:00～16:30

有田振興局 3F大会議室

（定員 80人）

有田

参加
無料

和歌山県工業技術センター
食品開発部 担当：木村、中村

TEL

○ 食品加工を始めたい！

○ 既存の商品の価値を高めたい！

こんな方に
おすすめ！

参加申込：別紙の参加申込書に必要事項を記入し、
令和3年1月15日までにFAXまたはメールでお申込みください。

073-477-1271

食品加工を取り扱うために必要な基礎知識である「食品の表示」や「賞味期限の設定」、
また、「製造管理」について解説いたします。さらに、色や香りを保持する、日持ちを向上さ
せる…等、従来より、高付加価値を目指した加工技術の事例をご紹介いたします。

今後、食品加工に取り組もうと考えている農林漁業者はもちろん、現在、食品加工を行っ
ていて、もっと高付加価値なものを作りたいとお考えの皆様、ぜひ、ご参加ください。

令和3年1月26日（火）
14:00～16:30

西牟婁振興局 4F大会議室

（定員 30人）

田辺

・ 「食品加工」を行うための基礎知識

・ 加工食品の栄養成分表示

・ 付加価値を高める加工技術



スタートアップステップアップ 

食品加工セミナー参加申込書 
 

FAX申込宛先 ：（073）477－2880 

   メール申込宛先 ：miwa@wakayama-kg.jp 

申込期限 令和 3年 1月 15 日（金）まで 
 

フリガナ  

貴社名 
 

部署  役職  

フリガナ  

氏名  

住所  

TEL  FAX  

メールアドレス  ＠  

参加希望場所 

有田     田辺 
備考 

 

 

 

 

 

① ご記入いただきました個人情報は、利用目的を逸脱して利用することはいた

しません。 

② 講習会の開催について、新型コロナウイルス感染対策に留意して実施します。 

・本講習会ではマスクを着用し、咳エチケットなど、ウイルスの感染防止

にご協力お願いいたします。 

・感染症拡大の状況により、やむを得ず講習会を中止する場合がございま

すので、あらかじめご了承ください。 

mailto:miwa@wakayama-kg.jp

